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Herzlich Willkommen im Forum Leverkusen. 
 
Auf den folgenden Seiten schildern wir Ihnen 
detailliert unsere Angebote für Ihre beruflichen 
und privaten Veranstaltungen. 
 
Ob Großfeier oder eine Feier im kleinen Kreis. 
Wir stellen unsere ganze gastronomische 
Erfahrung in den Dienst Ihrer Ziele, damit Ihre 
Veranstaltung zum Erfolg wird. 
 
Wir sind für Sie da,  
damit Sie für Ihre Gäste da sein können. 

INHALT 

Getränke                           III 

Allgemeine 
Geschäftsbedingungen        V 

Moritz Neubert              Tel:  0214 / 202 7968  
Betriebsleiter    Fax:  0214 / 202 8106  
     moritz.neubert@bayer-gastronomie.de 

Adresse 
und Reservierung: 

 
Forum Leverkusen 

Am Büchelter Hof 9  
51373 Leverkusen 

Email: forum@bayer-
gastronomie.de 



 

KONFERENZ- 
ANGEBOTE 
Unser Angebot umfasst eine 

umfangreiche Auswahl an 

·  Konferenz -  und 

Seminarpauschalen 

·  Tagungspausen 

·  Gedecke für 

Konferenz- und 

Seminarpausen 

 

I 



 

Konferenz- und Seminarpauschale 

pro Person / Tag 
 

                45,00 € 
 

        65,00 €      

Tagungspausen (ab 10 Personen)  
pro Person  

„Die klassische Pause“ 
Buttercroissants, Feingebäck, Müsliriegel und 
ofenfrischer Blechkuchen 

„Die gesunde Pause“ 
Bircher Müsli, Schnittlauchquark auf 
Kaiserbrötchen Gemüsesticks mit Dip 

„Die Leichte Pause“ 
Frischer Obstsalat, Fruchtjoghurt und Mini-
Plundergebäck 

„Die herzhaft- südländische Pause“ 
Ciabatta mit Tomate-Mozzarella, Grissini mit italienischem 
Landschinken 

9,00 € 

9,00 € 

9,00 € 

9,50 € 

Kaffee oder Tee unbegrenzt  

Tagungspauschale (ab 10 Personen) 
 

·  Mineralwasser unbegrenzt im Tagungsraum 
 

·  2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee und Gebäck 
 

·  Lunchbuffet zum Mittagessen 
 
Mit Abendessen im Restaurant „Forum“ 

pro Person / Tag 
 

             39,00 € 
 

             59,00 € 

All Inclusive-Konferenzpauschale (ab 10 Personen) 
 

·  Begrüßungskaffee mit Gebäck zum Beginn der Veranstaltung 
 

·  2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee und Gebäck 
 

·  Lunchbuffet zum Mittagessen 
 

·  Mineralwasser unbegrenzt im Tagungsraum 
 
Wählen Sie alternativ: 
 

·  Ausklang nach Beendigung Ihrer Veranstaltung inkl. ein 
alkoholisches Getränk, Bier 0,2l pro Person  
oder 1/2  Brötchen zum Begrüßungskaffee 

 

·  Mit einem zusätzlichen Abendessen im Restaurant „Forum“ 



 

 

5,00 € 
 
 
 

7,50 € 
 
 
 
 

7,50 € 
 
 
 
 

7,50 € 

Zusatzangebot Gedecke für Ihre  
Konferenz- und Seminarpausen (ab 10 Personen)  

Kaffeepause 
Kaffee / Tee und Gebäck 
 
Angebot I 
Kaffee / Tee 
1/2 Brötchen gemischt pro Person 
 
Angebot II 
Kaffee / Tee 
Partygebäck mit Lachs, Käse, Schinken/Käse 
 
Angebot III 
Kaffee / Tee 
Mini-Plundergebäck, Mini-Buttercroissants, 
Mini-Amerikaner 
 

Zusatzangebot Getränke 
 
Granini Apfelsaft 0,2 l 
 
Granini Orangensaft 0,2l 
 
Granini Johannisbeersaft 0,2l 
 
Selters Culinaria Mineralwasser 0,75l 

2,20 € 
 

2,20 € 
 

2,20 € 
 

6,00 € 



 

BUFFET- 
ANGEBOTE II 
Wählen Sie unter unseren  

Buffet-Zusammenstellungen 

·  Spanisches Buffet 

·  Türkische Buffet 

·  Deutschland-Buffet 

·  Fingerfood-Buffet Nr. 1 

·  Fingerfood-Buffet Nr. 2 

·  Gourmet Buffet 

·  Buffet Forum 

·  Kölsche Vesper 

·  Bayerische Brotzeit 

·  Rustikales Buffet 

·  Buffet Europa 

·  Italienisches Buffet 



 

Buffet Forum 
(ab 20 Personen) 
 

Fleischtomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum 
Honig-Melone mit geräuchertem Ammerländer Schinken 
Salat von rohen Gemüsestreifen mit Beefteaky in Sojasauce 
Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse und Oliven 
Brot und Butter 
*** 
Glacierte Schweineschulter mit Pfefferrahmsauce 
Gebratene Putenbrust in Champignonsahne 
Kartoffelgratin, Buttergemüse, schwäbische Spätzle 
*** 
Geeister Obstsalat 
Joghurt-Limettencreme mit Orangensalat 
Käseauswahl mit Trauben 
 

Kölsche Vesper 
(ab 20 Personen) 
 

Rheinischer Heringssalat mit roter Beete 
Brauhausschinken mit Mixed Pickles 
Mittelalter Gouda mit Röggelchen 
Frikadellen mit Senf 
Frisches Mett mit Zwiebeln, Räucherwürstchen 
Kartoffelsalat, Rindfleischsalat 
Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill 
Partybrötchen und Butter 
*** 
Erbsensuppe mit Rauchfleisch 
*** 
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce mit Mandeln 
Kartoffelklöße, Apfelmus 
*** 
Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

Bayerische Brotzeit 
(ab 20 Personen) 
 

Wacholdergeräucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich 
Bauernschinken und Speck mit Radi und Radieschen 
Fleischpflanzerl mit Kartoffelsalat 
Allgäuer Wurstsalat, Krautsalat mit Speck 
Käseauswahl mit Obazda und Laugenbrezel 
Bauernbrot und Butterröschen 
*** 
Regensburger Schwammerlsuppe 
*** 
Münchner Weißwurst mit süßem Senf 
Schweinehaxenfleisch und kleine Bratwürste auf Sauerkraut 
Kartoffel-Schnittlauchpürree 
*** 
Grießpudding mit Pflaumen und Nüssen 
Bayerische Creme mit marinierten Waldbeeren 

pro Person  

24,90 € 

pro Person  

22,90 € 

pro Person  

22,90 € 



 

Rustikales Buffet 
(ab 20 Personen) 
 

Variationen von Räucherfischen mit Sahnemeerrettich 
Sülze vom Eisbein mit Remouladensauce 
Geräucherte Matjesfilet mit Dill-Senfsauce 
Regionale Schinken- und Wurstspezialitäten mit Sauergemüse 
Gekochte Ochsenbrust in Kräutervinaigrette mit Ei 
Bayerischer Pressack mit Zwiebeln 
Kartoffelsalat „Hausfrauen Art“, Schwäbischer Nudelsalat 
Holsteiner Krautsalat, Pfälzer Wurstsalat 

*** 
Westfälische Kartoffelsuppe mit Mettwurstscheiben 

*** 
Kleine Bratwürste auf Sauerkraut 
Sylter Kabeljau auf Gemüsestreifen mit Kräuter-Senfsauce 
Krustenbraten in Braunbiersauce 
Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknödel 
Nüßchenkartoffeln und Wirsinggemüse 

*** 
Schokoladenpudding mit Vanillesauce 
Apfelstrudel mit Eierlikörsahn 
Gugelhupf mit Topfencreme und Mango 
Deutsche Käseauswahl mit Birnen und Nüssen 
Brotkorb und Butter 
 
 
 

Buffet Europa 
(ab 20 Personen) 
 

Bretonischer Meeresfrüchtecocktail 
Norwegischer Lachs in Kräutermarinade 
Provencialisch eingelegtes Gemüse 
Melonenschiffchen mit Parmaschinken 
Fleischtomate mit Mozzarella und frischem Basilikum 
Griechischer Hirtensalat, italienischer weißer Bohnensalat 
Skandinavischer Sild, Berliner Rindfleischsalat 
*** 
Klare Hühnersuppe mit Eierstichbällchen und Spargel 
*** 
Gebackene Limandesfilets auf Ratatouille 
Gratin von schwäbischen Maultaschen mit Wurzelgemüse 
Keule von der Barberie-Ente auf hanseatischem Gemüsebeet 
Grüne Nudeln „Alfredo“ 
Kräuterreis, Kartoffelgratin mit Käsekruste 
*** 
Apfelbeignets mit Vanillesauce 
Schweizer Rüblikuchen 
Geeister Obstsalat mit Kirschwasser 
Mousse au Chocolate 
Tiramisu 
Internationale Käseauswahl vom Brett 
Brot und Butter 

pro Person  

32,00 € 

pro Person  

34,90 € 



 

Italienisches Buffet 
(ab 20 Personen) 
 

Vitello Tonnato 
Cavaillon-Melone mit Parmaschinken und Kräuteroliven 
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum und Balsamico 
Ruccolasalat mit Pinien, Parmesan und Olivenöl 
Auswahl an Antipasti 
Zampone, Panceta 
gefüllte Kirsch-Tomaten mit Frischkäse 
gebackene Champignons mit Pesto 
Nudelsalat mit Gorgonzola 
Broccoli-Schinkensalat 
Frische Blattsalate mit diversen Dressings 
*** 
Minestrone, italienische Gemüsesuppe mit Croutôns 
*** 
Mais-Poulardenbrust mit Oliven und Kräutern 
Meerbrassenfilet mit Tomaten und roten Zwiebeln 
Piccata vom Truthahn auf Tomatenspaghetti 
Lasagne Bolognese 
Polenta-Mozzarellaschnitte, Gnocchi in Salbeibutter 
Italienische Gemüseauswahl 
*** 
Pana cotta mit caramelisierten Pfirsichen 
Limonen-Joghurtmousse mit Orangenfilets 
Cappuccinocreme auf Bisquitboden 
Tiramisu 
Käseauswahl mit Trauben, Brot und Butter 

pro Person  

38,90 € 

Spanisches Buffet  
(ab 30 Personen) 
 

Netz-Melone mit Serano-Schinken 
Geflügelroulade „Valencia“ 
Meeresfrüchtecocktail mit getrockneten Tomaten und Oliven 
Andalusischer Hähnchensalat 
Gegrillte Zucchini und Auberginen, eingelegte Zwiebeln 
Gefüllte Oliven mit Schafskäse und Bergkräuter 
Marinierte rote und grüne Minipaprika 
Chorizo, spanische Salami in Olivenöl mit Aromaten 
Brotkorb und Rollenbutter 
*** 
Spanferkelrücken mit Mandeln, Rosinen und schwarzen Oliven 
Gefüllte Poulardenbrust „Marengo“ auf Portwein 
Spanische Tintenfischspieße in Zitronen-Estragonbutter 
Paprika-Zucchinigemüse 
Maurischer Reis 
Gebackene Kartoffelecken mit feinem Gemüse und Kräutern 
*** 
Katalanische Safrancreme 
Kefirterrine mit Kirschragout 
Gebrannte andalusische Cremespeise 

pro Person  

30,90 € 



 

pro Person  

29,90 € 

Türkisches Buffet 
(ab 30 Personen) 
 
Gebackene Zucchini, Auberginen, 
Möhren und Paprika mit Knoblauch-Joghurt und kalter 
Tomatensauce 
Gurken – Tomate – Schafskäse mit Oliven und Blattpetersilie 
Honig-Melonen mit Lammschinken und Peperoni 
Gefüllte Weinblätter mit Reis und mit Schafskäse 
Fladenbrot 
*** 
Hirtensalat, Bulgor, Antep,  
Wachtelbohnensalat, Artischockensalat,  
weiße Bohnensalat, Krautsalat,  
Linsensalat, Hirsesalat mit Paprika,  
türkischer Kartoffelsalat mit Ei 
*** 
Geschmorte Lammkeule mit grünen Bohnen                                 
und geschmolzenen Tomaten 
Geschnetzelte Putenbrust in Champignonrahm 
Köffte, Gemüse – Lasagne 
Gebackene Kartoffeln, Reis 
*** 
Gebrannter Milchreis 
Gemischte Obstplatten 
Baklawa 



 

pro Person  

35,90 € 

Deutschland-Buffet von Nord nach Süd  
(ab 30 Personen) 
 
Schwarzwälder Schinken mit Löwenzahnsalat 
Pfälzer Wurstsalat 
Allgäuer Ochsenmaulsalat 
Holsteiner Krautsalat 
Pfefferschinken mit Kartoffelsalat aus dem Spessart 
Hamburger Heringstopf und Matjestatar 
Berliner Rindfleischsalat 
Bayrischer Obazda mit Laugenbrötchen 
Partyfrikadelle mit Senf 
Kölsche Blut- und Leberwurst 
Frisches Schweinemett mit Zwiebeln 
*** 
Frankfurter Schnibbelbohnensuppe 
*** 
Bergischer Hirschsauerbraten 
Tafelspitz vom friesischen Weiderind  
an Frankfurter grüner Sauce 
Badisches Schäufele 
Bouillon-Kartoffel 
Gefüllte Wirsingköpfchen 
Thüringer Kartoffelklöße und Apfelrotkohl 
*** 
Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce 
Bayrisch Creme mit gesüßten Waldheidelbeeren 
Westfälische Joghurtspeise mit Pumpernickel 
Harzer Käsebrett mit gesalzener Butter 
Brotauswahl und Partybrötchen 



 

Fingerfood-Büffet 
(ab 30 Personen) 
 
 
Partygebäck mit Lachs, Käse, Schinken und Käse 
 
Puten-Ananassticks mit Asiasauce 
 
Pflaumen im Speckmantel 
 
Gebackene Garnelen in Tempura, Sambal manis 
 
Gefüllte Kirschtomaten mit Frischkäsefüllung 
 
Cantaloup-Melone mit Parmaschinken 
 
Flußkrebsschwänze in Knoblauchmarinade 
 
Mini-Frühlingsrollen mit Sojasauce 
 
Beefteaky in Dijon-Senfvinaigrette 
 
Truthahn-Nuggets mit Apfel-Currymayonnaise 
 
Gefüllte Oliven mit Mandeln 
 
*** 
Süße Minis im Gläschen 
 
Petit fours 
 
Kleine Pfannkuchen mit roter Grütze und Vanillesauce 

pro Person  

31,00 € 



 

Fingerfood-Büffet exklusiv 
(ab 30 Personen) 
 
Satéspieße mit Erdnussdip 
 
Räucherlachsröllchen mit Orangen-Meerrettichsahne 
 
Kräuter-Crepes mit geräuchertem Forellenfilet 
 
Geräucherte Babyaalfilets in Kräuter-Kartoffelvinaigrette 
 
Gefüllte Champignons mit Fetakäse 
 
Entenbrust aus dem Wacholderrauch mimt Papayakompott 
 
Pumpernickel mit Bresso und schwarzer Olive 
 
Matjestatar mit Sour Cream und Dill 
 
Nordsee-Krabben in feinen Kräutersößchen 
 
Samosa-Teigtaschen mit Sojatunke 
 
Tomaten-Mozzarellaspieß mit frischem Basilikum 
 
Dreierlei Salat im Gläschen 
 
*** 
Schwarzwälder Kirschmousse 
 
Schweizer Rüblifours 
 
Pralinen Irish Coffee Trüffel 
 
Auswahl Mini-Patisserie 

pro Person  

55,90 € 



 

Gourmet-Buffet  
(ab 30 Personen) 
 
Geräuchertes Baby Aalfilet und Forellenstrudel an Asiasalat 

Frische Austern „Sylt Royal“ auf Eis 

Bündnerfleisch mit Maiskölbchen und Cornichons 

Fasanenterrine mit Gänsestopfleber und Cranberrykompott 

Geräucherter Hirschschinken an Waldorfsalat 

Geeistes Enten-Mousse mit Portwein                               
und glacierten Trauben 

Königskrabbenfleisch und geräucherter Stör an 
Ruccolasalat mit Olivenöl extra Virgine und 12 Jahre alter 
Balsamico-Essig 

*** 
Bison-Filet am Stück gebraten mit Trüffeljus 

Gefüllte Perlhuhnbrust auf Waldpilzragout 

Filets von der Dorade Royal mit Gemüseperlen in 
Champagner 

Mediterrane Gemüse mit Pinien, Thai-Jasmin-Duftreis 

Süßkartoffel-Gratin und Nocken mit Riccotta und Salbei 

*** 
Französische Käseauswahl vom Brett mit Oliven-Ciabatta 

Feine Dessertvariationen im Gläschen 

Süße Minis 

Schokoladen-Soufflé 

Topfenstrudel mit Heidelbeer-Mandelsahne 

pro Person  

129,90 € 



 

GETRÄNKE III 
Unsere Getränkekarte umfasst 

eine umfangreiche Auswahl an 

·  Aperitifs 

·  Biere vom Fass 

·  Flaschenbiere 

·  Weißweine 

·  Roséweine 

·  Rotweine 

·  Heißgetränken 

·  Digestifs 

·  Alkoholfreien Getränke 

 



 

Auszug aus unserer 
Getränkekarte 

Aperitifs 
 
Bayer Gastronomie Sekt trocken 
 
Champagner Veuve Clicquot 
Grand Réserve Brut 
 
Vermouth weiß/ rot 
 
Noilly Prat extra dry 
 
Chairmanns Sherry Fino Pale dry 
 
Sherry Tio Pepe, Sherry Dry Sack 
 
Sherry Monzanilla 
 
Harvey´s Bristol Cream 
 
Portwein rot oder weiß 
 
 
Bierangebot 
 
Ganser Kölsch vom Fass 
 
Bitburger Pils vom Fass 
 
Bitburger Drive 
-alkoholfreies Bier- 
 
Ganser Kölsch 
 
 

0,1l 
 

0,1l 
0,75l 

 
5 cl 

 
5 cl 

 
5 cl 

 
5 cl 

 
  5 cl 

 
5 cl 

 
5 cl 

Glas 
 
Glas 
Flasche 
 
Glas 
 
Glas 
 
Glas 
 
Glas 
 
Glas 
 
Glas 
 
Glas 

3,00 € 
 

8,50 € 
70,40 € 

 
3,00 € 

 
 3,00 € 

 
3,00 € 

 
3,00 € 

 
3,00 € 

 
3,00 € 

 
3,00 € 

0,3l 
 

0,3l 
 
 

0,33l 
 

10l 

Glas 
 
Glas 
 
 
Flasche 
 
Fass 

2,20 € 
 

2,20 € 
 
 

2,40 € 
 

69,50 € 



 

Alkoholfreie Getränke 
 
Selters Mineralwasser 
 
 
Coca Cola / Coca Cola light / Fanta / Sprite 
 
Lift Apfelschorle 
 
Schweppes Tonic 
 
Schweppes Bitter Lemon 
 
Granini Apfelsaft 
 
Granini Apfelsaft 
 
Granini Orangensaft 
 
Granini Orangensaft 
 
 
Heißgetränke 
 
Kaffee, Tee oder Schokolade 
 
 
 
Espresso 
 
Cappuccino 
 
Latte macchiato 
 
Kaffee 
 
Teeauswahl 
 
 

0,25l 
0,75l 

 
 

0,2l 
 

0,25l 
 

0,2l 
 

0,2l 
 

0,2l 
 

1,0l 
 

0,2l 
 

1,0l 
 
 

Flasche 
Flasche 

 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 

Flasche 
 
 
 
 

Tasse 
 

Kännchen 
 

Tasse 
 

Tasse 
 

Tasse 
 

Thermoskanne 
 

Thermoskanne 

2,00 € 
6,00 € 

 
 

2,00 € 
 

2,20 € 
 

2,40 € 
 

2,40 € 
 

2,20 € 
 

10,50 € 
 

2,20 € 
 

10,50 € 
 
 
 
 

1,80 € 
 

3,60 € 
 

2,00 € 
 

2,20 € 
 

2,20 € 
 

9,60 € 
 

9,60 € 



 

Bankettweine 
Weißweine 
Deutschland 
54366 2006er Grauburgunder      
  Qualitätswein trocken, Pfalz, Gregor Meßmer 
 
56258 2007er Augener Schäf     
  Gutedel, Qualitätswein, trocken, Baden 
 
Italien 
53618 2006er Pinot Grigio Grave del Friuli D.O.C.  
  Fernando Pighin & Figli, Friuli 
 
Spanien 
56282 2007er Basa Blanco D.O.C.     
  Telmo Rodriguez, Rueda D.O. 
 
 
Roséweine 
Deutschland 
55353 2006er Heitersheimer Maltesergarten   
  Spätburgunder, Qualitätswein, halbtrocken 
 
 
Rotweine 
Deutschland 
55049 2006er Bötzinger Spätburgunder 
  Kabinett trocken, Baden 
 
Italien 
55358  2005er Primitivo Puglia I.G.T. 
  Terre di Campo Sasso, Apulien 
 
Spanien 
56105 2004er Clos de Torribas     
  Tinto Crianza D.O.Penedes 
 
Chile 
55975 2006er Cabernet Sauvignon     
  De Martino Vineyard, Maipo Valley 
 
Frankreich 
56061 2006er Mas du Colombel    
  A.-Faugeres-C., Languedoc-Roussillon 
 
(Wir behalten uns eine Änderung der Jahrgänge vor) 

 
0,75l 

 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 
 
 
 
 
 
 

0,75l 
 
 
 
 
 
 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 
 
 
 

0,75l 

 
Flasche 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 
 
 
 
Flasche 

 
23,90 € 

 
 

22,00 € 
 
 
 

30,90 € 
 
 
 

34,90 € 
 
 
 
 
 
 

22,90 € 
 
 
 
 
 
 
 

24,90 € 
 
 
 

26,90 € 
 
 
 

21,90 € 
 
 
 

24,90 € 
 
 
 

30,90 € 



 

Sie möchten Planungssicherheit 
Sie erwarten ein Rund - um - Paket 
Sie haben Ihre Kosten stets im Blick�
�
�
Wir geben Ihnen Planungssicherheit in einem  
Rund - um - Paket damit Sie ihre Kosten stets im  
Blick haben. 
 
 
Die Getränkepauschale  zu Ihren  
Veranstaltungen bis 2:00 Uhr oder maximal 8 Stunden 
��
�
�������� �
�
25364 Bayer Gastronomie Sekt, trocken 
�
	
���

�� ����
�
54130 2006er Bötzinger Grauer Burgunder, Kabinett 

trocken Winzergenossenschaft, Baden 
55353 2006er Heitersheimer Maltesergarten, 

Spätburgunder Weißherbst Qualitätswein, 
Baden 

56105 2004er Clos de Torribas, Tinto Crianza D.O. 
Penedes, Spanien 

 
(Wir behalten uns eine Änderung des Jahrgangs vor) 
 
 

Ganser Kölsch vom Fass 
Bitburger Pils vom Fass 
Coca-Cola, Cola Light, Fanta, Sprite 
Apfelsaft 
Orangensaft 
Selters Light Mineralwasser 
Kaffee 
Tee 
Cappuccino  
Espresso 

 

pro Person  

29,00 € 



 

RÄUME / SERVICE / 
EQUIPMENT          IV 
Rund - um - Ausstattung 

für Ihre Veranstaltung 

·  Veranstaltungsräume (bitte nachfragen) 

·  Tagungskapazitäten (bitte nachfragen) 

·  Veranstaltungsequipment (bitte nachfragen) 

·  Hausinternes Equipment 

 



 

Hausinternes Equipment 
 
Leistungsübersicht:  
�
Klavier 
 
Speisekarten DIN A 5, DIN A4 
 
Speisekarten DIN A4 exklusiv 
 
Tischkarten 
 
Bereitstellungskosten Kaffeegedeck 
 
Blumenarrangements 
�
�
�
�
Auf Anfrage vermitteln wir gerne:  
 

 
Alleinunterhalter 
 
Musikkapellen 
 
Künstlerprogramme 
�
�
�
�

 
 

 
Preis 

 
55,00 € 

 
pro Stück     0,50 € 

 
pro Stück     1,50 € 

 
pro Stück     1,50 € 

 
pro Person   1,50 € 

 
  nach Aufwand 

 
 



 

Allgemeine Geschäftsbedingungen V 



 

 
Allgemeine Vertragsbedingungen 

der Bayer Gastronomie GmbH 
 
Vertragspartner sind der Veranstalter und die Bayer Gastronomie GmbH. 
 
1. Reservierung  
 
1.1 Die Reservierung von Räumlichkeiten sowie die Vereinbarung von 

sonstigen Lieferungen und Leistungen werden mit der Bestätigung durch 
die Bayer Gastronomie GmbH für diese sowie für den Veranstalter 
bindend. Die Überlassung von Räumlichkeiten begründet ein 
Mietverhältnis. 

 
1.2 Soweit gesetzliche Mehrwertsteuer anfällt, ist sie in den Preisen 

eingeschlossen. Eine Erhöhung der Mehrwertsteuer nach 
Vertragsabschluss geht zu Lasten des Auftraggebers. Überschreitet der 
Zeitraum zwischen Reservierungsbestätigung bzw. Vertragsabschluss 
und der geplanten Veranstaltung 120 Tage, so behält sich die Bayer 
Gastronomie GmbH das Recht vor, Preisänderungen vorzunehmen. 

 
1.3 Die Bayer Gastronomie GmbH behält sich das Recht vor, im Bedarfsfalle 

Raumänderungen vorzunehmen. 
 
 
2. Absagen 
 

Kann eine Veranstaltung nicht durchgeführt werden, ohne dass die 
Bayer Gastronomie GmbH dies zu vertreten hat, beziehungsweise sagt 
der Besteller ab, behält sich die Bayer Gastronomie GmbH Ansprüche 
entsprechend dem Zeitpunkt der Absage wie folgt vor: 

 
2.1 Über 90 Tage vor Veranstaltungstermin:  

Bayer Gastronomie GmbH Standard-Raummiete entfällt. 
 
2.2  90 bis 30 Tage vor Veranstaltungstermin: 

Zahlung der Bayer Gastronomie GmbH Standard-Raummiete, sofern 
keine anderweitige Vermietung möglich ist. 

 
2.3 30 bis 15 Tage vor Veranstaltungstermin:  

Zahlung der Bayer Gastronomie GmbH Standard-Raummiete. 
 

2.4  15 bis 3 Tage vor Veranstaltungstermin: 
Zahlung der Bayer Gastronomie GmbH Standard-Raummiete zuzüglich 
33 % des entgangenen Speisenumsatzes (mangels konkreter 
Festlegung: Mindest-Menü-Preis laut Bankettinformation x 
Teilnehmerzahl). 
 

2.5 bis 3 Tage vor Veranstaltungstermin: 
Zahlung der Bayer Gastronomie GmbH Standard-Raummiete zuzüglich 
66 % des entgangenen Speisenumsatzes (mangels konkreter 
Festlegung: Mindest-Menü-Preis laut Bankettinformation x 
Teilnehmerzahl). 

 
 
 
 
 



 

3. Teilnehmerzahl 
 
3.1 Bei einer Reduzierung der Teilnehmerzahlen behält die Bayer 

Gastronomie GmbH den Anspruch auf Zahlung der Vergütung, 
entsprechend dem Eingang der schriftlichen Absage, wie folgt: 

  
3.1.1 Über 10 Tage: Der Besteller kann die in dem Veranstaltungsvertrag 

festgelegte Teilnehmerzahl ohne Berechnung reduzieren. 
 
3.1.2  10 spätestens 3 Tage vor Veranstaltungstermin: 

Bei einer Reduzierung von mehr als 20 % der im Veranstaltungsvertrag 
festgelegten Teilnehmerzahl werden 50 % des reduzierten 
Speisenumsatzes berechnet. 
 

3.2 Der Veranstalter muss der Bayer Gastronomie GmbH die endgültige 
Teilnehmerzahl mindestens 2 Werktage vor dem Veranstaltungstermin 
mitteilen. Die definitive Anzahl der Teilnehmer für die Veranstaltung darf 
nicht um mehr als 15% von der ursprünglich im Veranstaltungsvertrag 
genannten Teilnehmerzahl reduziert werden. Liegt die tatsächliche 
Teilnehmerzahl unter der Garantiezahl, wird die Garantieanzahl zur 
Abrechnung zu Grunde gelegt. 

 
3.3 Erhöht sich die tatsächliche Teilnehmerzahl, wird diese zur Abrechnung 

zu Grunde gelegt. Überschreitungen von mehr als 5 % über der 
Garantiezahl sind jedoch vorher mit der Bayer Gastronomie GmbH 
abzuklären. 

 
3.4  Des Weiteren behält sich die Bayer Gastronomie GmbH vor, je nach 

reduzierter Teilnehmerzahl, den noch verbleibenden Teilnehmern der 
Veranstaltung einen der Größe entsprechenden Raum zuzuweisen. 

 
4. Speisen und Getränke 
 
Der Veranstalter darf Speisen und Getränke zu den Veranstaltungen 
grundsätzlich nicht mitbringen. In Sonderfällen (nationale Spezialitäten usw.) 
kann darüber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden. In diesen 
Fällen wird eine Service-Gebühr bzw. Korkgeld berechnet. 
 
5. Drittleistungen 
 
Soweit die Bayer Gastronomie GmbH vereinbarungsgemäß für den Besteller 
Leistungen / Equipment von Dritten beschafft, handelt die Bayer Gastronomie 
GmbH im Namen und für Rechnung des Bestellers. Der Besteller haftet für die 
pflegliche Behandlung und stellt die Bayer Gastronomie GmbH von Ansprüchen 
Dritter frei. 
 
6. Zahlungsregelung 
 
Die Gesamtrechnung ist 10 Tage nach Versand zur Zahlung fällig. Bei 
Nichterfüllung sind ab dem 11. Tage Verzugszinsen in Höhe von 10 % über 
Basiszinssatz (EZB) zu zahlen. 
 
7. Schäden 
 
7.1 Der Besteller hat für Verluste und Beschädigungen, die durch seine 

Mitarbeiter, Hilfskräfte oder Veranstaltungsteilnehmer verursacht 
werden, einzustehen. Um Beschädigungen der Räumlichkeiten 
vorzubeugen, ist die Anbringung von Dekorationsmaterial und sonstiger 
Gegenstände stets mit der Bayer Gastronomie GmbH abzustimmen. In 
jedem Falle übernimmt der Besteller die Gewähr dafür, dass derartiges 
Material den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht. 

7.2  Die Bayer Gastronomie GmbH haftet für Verluste oder 
Beschädigungen mitgebrachter Gegenstände nur bei Verschulden. 

 



 

8. Post, Warensendungen und eingebrachte Güter 
 
8.1  Zu Händen der Gäste bestimmte Post oder Warensendungen werden mit 
 Sorgfalt behandelt. Die Bayer Gastronomie GmbH übernimmt die 
 Aufbewahrung derselben. Eine Haftung für Verluste oder Beschädigung 

ist jedoch ausgeschlossen. 
 

8.2  Für eingebrachte Güter (z.B. Videorecorder) wird keine Haftung 
 übernommen. 
 
9. Veränderung der Betriebsvorschriften für 
Versammlungsstätten gem. Versammlungsstättenverordnung von 20 02 
 
„Der Veranstalter (im Falle, dass BG der Veranstalter ist: der Auftragnehmer) 
übernimmt die Gewähr dafür, dass alle von ihm beigebrachten Materialien nach 
DIN 4102 die Eigenschaft B1 (schwer entflammbar) haben, wie in § 33 
VStättenVO gefordert. Relevant sind alle Materialien u.a. für Dekorationen, 
Bühnen und Szeneflächen. Ebenfalls verpflichtet sich der Veranstalter (im Falle, 
dass BG der Veranstalter ist: der Auftragnehmer) bei eigener Montage von 
Veranstaltungstechnik (Bühne, Beleuchtung, Szeneflächen o.ä.) über die 
gesamte Dauer des Auf- und Abbaus mindestens eine Fachkraft als Koordinator 
vor Ort einzusetzen, der die Arbeiten überwacht. Die Fachkraft muss gemäß §39 
VStättVO ausgebildet sein. 
 
Der Veranstalter (im Falle, dass BG der Veranstalter ist: der Auftragnehmer) 
haftet für alle Schäden, die der Bayer Gastronomie GmbH durch Nichteinhaltung 
der gesetzlichen Regelung entstehen. Er hat den Abschluss einer 
entsprechenden Haftpflichtversicherung mit einer angemessenen 
Deckungssumme für Personen- und Sachschäden vor Vertragsschluss 
gegenüber BG nachzuweisen.“ 
 
10. GEMA-Einwilligung bei Musikdarbietungen 
 
Der Antrag auf Einwilligung ist durch den Veranstalter zu stellen, da 
Musikdarbietungen nur mit Einwilligung der GEMA durchgeführt werden dürfen. 
Eine Einwilligung ist grundsätzlich von demjenigen einzuholen, in dessen Namen 
und auf dessen Rechnung die Musikdarbietung erfolgt. Für den Veranstalter 
gelten dabei die Bestimmungen der GEMA. 
 
 
 
 


