eC
Bag / Vollkornspaghetti

mit Ratatouillegemuse
bayer-gastronomie.de und Hartkase




Schritt far Schritt

mit Ratatouillegemiise und Hartkase
Die Vollkornspaghetti in kochendem Salzwasser bissfest kochen

Das frische Ratatouille-Gemuse in einer Pfanne mit
etwas Pflanzendl scharf anbraten

Die Tomatensauce hinzufligen, mit dem GemUse vermengen,
sodass ein Ragout entsteht und bei leichter Hitze kdcheln lassen

In einem tiefen Teller anrichten und genieRRen.






