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mit Paprika, Champignons und Spatzle

Die Tomatensauce in einem Topf erhitzen, mit Sahne abschmecken
und bei leichter Hitze kdcheln lassen

Die Champignons in einer Pfanne mit Pflanzendl scharf anbraten,
anschlieBend die Paprikawdtrfel beifigen und mitkdcheln lassen

In einer weiteren Pfanne die Spétzle in etwas Butter leicht braunlich anbraten

Das Hahnchengeschnetzelte der Sauce beifligen und mitkdcheln lassen

Das Hahnchengeschnetzelte auf den gebratenen Spétzle anrichten
und das Champignon-Paprikagemiise daneben platzieren.




