Bayer Gastronomie

Connected/Catering
Interaktiv | Hybrid | Verbindend

Ganz gleich wie groR der Abstand auch sein mag - als Team wollen wir gemeinsam agieren,
kreativ sein und Verbundenheit erfolgreich erleben. Mit Connected/Catering by Bayer Gastro-
nomie haben wir ein interaktives und hybrides Menuerlebnis geschaffen, welches allen Betei-
ligten ein tolles Teamerlebnis garantiert — ganz gleich, wie grol3 die raumliche Distanz auch
sein mag.

Bayer Gastronomie GmbH
Kaiser-Wilhelm-Allee 3 e 51373 Leverkusen
Tel. 0214 30 24 666 e eMail gastronomie@bayer.com



Connected/Catering

Ihr interaktives Hybridcatering fiir
verbindende Teamerlebnisse:

Mit Connected/Catering by Bayer Gastronomie bieten
wir lThnen hierflr die perfekte und schlisselfertige

Lésung fir alle Ihre hybriden oder auch komplett
virtuellen Treffen im Rahmen von:

e Teammeetings & Workshops
e Jubilden

e Abteilungsfeiern

Unsere Leistung im Uberblick:

e Winterliches 3-Géange-Meni aus der Rezept-
feder der Chefkéchinnen und -kdche der Bayer
Gastronomie in den Varianten:

Rindfleisch | Gefliigel | Vegan

¢ Individuelle postalische Versendung an alle
Teilnehmer

o Zubereitungsanleitung und weitere Ki-
chentipps des Kiichenteams des Kasino Lever-
kusen

o ,Ready2Eat” - Es sind keine persénlichen
Kochkenntnisse der Teilnehmer notwendig. Alle
Speisen sind zum sofortigen Verzehr vorberei-
tet und mussen lediglich von den Teilnehmern
erhitzt werden

o Nostalgisches Biigelweckglas als
Eventerinnerung mit spannenden Tipps
zur weiteren Verwendung

Optional:

e Foto- und weitere Team-Wettbewerbe aller
Eventteilnehmer (siehe Vorschlédge auf Seite 4)
mit attraktiven Preisen des Kasino Leverkusen.
Gerne beraten wir Sie Uber unsere speziellen
Package-Angebote oder Guischeinkarten.




Connected/Catering

Ihre Meniiauswahl:

KUrbissuppe mit Kirbiskrokant

*kk

Winterlicher Rinderschmorbraten mit Rotkohl und
Kartoffel-Maronen-PUlree

oder

Mediterranes Hahnchenragout mit Wurzelgemiise,
Zucchini und Bulgur

*kk

Trilogie von dreierlei Schokolade
im Bugelglas

Ihr veganes Menii:

Kurbissuppe mit Kirbiskrokant

*kk

Linsencurry mit StBkartoffeln, Cashewkernen, Blu-
menkohl und Reis

*kk

Kokoscreme mit Limettentopping im Blgelglas

Preis pro Mentibox 27,31 € netto (Exklusive 19 % MwSt.)
Preis pro Meniibox 32,50 € brutto (Inklusive 19 % MwsSt.)

Bitte beachten Sie eine Mindestbestellmenge von
10 MenUboxen pro Event sowie eine Bestellvorlaufzeit von
mindestens finf Werktagen.




Connected/Catering

Ihre Vorteile und Einsatzfelder:

Bei virtuellen Workshops, Meetings & Trainings werden
auch lhre Lunchbreaks, Pausen und/oder der Ausklang
zu einem gemeinsamen Teamerlebnis:

Vor der Veranstaltung:

Planen Sie bereits im Vorfeld die Team-
Interaktion von Connected/Catering in lhrer
Agenda als lhr interaktives Teambuilding ein

Klndigen Sie weitere gemeinsame Teamaktionen
rund um das Connected/Catering an, wie z.B.:

e Yes, I'm a Foodie!
»~Wer richtet sein Menl am schénsten an?*

e Mein Tisch, mein Style!
+Wer dekoriert besonders hiibsch?*

e Mein Getrianketipp
Jeder stellt seine Lieblingsgetranke vor.

Klndigen Sie die Ankunft der Menubox, die
gemeinsame Zubereitung sowie die gemeinschaft-
lichen Pausen bei Ihren Teilnehmern an - somit
steigern Sie die Vorfreude auf Ihr Meeting und ent-
lasten Ihr Teammitglied um die Vorbereitung der
entsprechenden Verpflegung an diesem Tag

Alle Teilnehmer wahlen ihr Men( aus unseren
Vorschlagen im Voraus aus

Die Produktion, Verpackung sowie der Transport
erfolgen im Rahmen aller relevanten
Hygieneanforderungen

Jeder Teilnehmer erhalt seine personliche
Connected/Catering Box postalisch an den Ort
seiner Wahl

Alle Gerichte wurden von unserem Kichenchef
entwickelt und sind ,,Ready2Eat”. Eine detaillierte
Zubereitungsanleitung ermdglicht allen Teilneh-
mern eine reibungslose, sichere und erfolgreiche
Zubereitung der Gerichte

Es sind keine umfangreichen Kochkenntnisse
erforderlich. Die Teilnehmer sind aber eingela-
den lhre Teller und Gerichte individuell und
nach eigenem Gusto zu dekorieren.



Connected/Catering

Ihre Vorteile und Einsatzfelder:

Wahrend der Veranstaltung

e Stellen Sie zu Beginn des Meetings die Box vor
und erklaren Sie den weiteren Ablauf im Rah-
men der Agenda

¢ Planen Sie entsprechend Zeit fir die gemein-
same Zubereitung ein

e Planen Sie ausreichend Zeit fiir das gemein-
same kulinarische Teambuilding ein

e Binden Sie weitere Aktionen wie ,Yes, I'm a
Foodie“, ,Mein Tisch, mein Style“, ,,Mein
Getranketipp® oder weitere Ideen lhres Teams
ein.

Nach der Veranstaltung

e Berichten Sie uns von lhren Aktionen
e Senden Sie uns gerne die Bilder* Ihrer Gerichte

e Gerne berichten wir im Anschluss Uber lhre
Teamerlebnisse mit unserem Connected/
Catering

*Hierzu ist eine Ubertragung der Bildnutzungsrechte an die
Bayer Gastronomie GmbH erforderlich.



Reservierung/Bestellung

Gerne nehmen wir Ihre Bestellung entgegen und sprechen alle weiteren Details mit Innen persénlich ab.
Senden Sie hierzu einfach dieses Formular, versehen mit Ihren Kontaktdaten, an uns zuriick:

Datum lhres Hybrid Events:

Bitte beachten Sie, dass die Lieferungen am Gast aus Frischegriinden lediglich von Dienstag
bis Freitag stattfinden kénnen. Somit haben Sie die Méglichkeit Ihr Event an einem Mittwoch,
Donnerstag oder Freitag zu planen.

Anzahl Mendboxen: Bitte beachten Sie unsere Mindestbestellmenge von 10 Boxen

und eine Bestellvorlaufzeit von mindestens fliinf Werktagen.

Sonstige Bemerkungen:

Hiermit bestelle ich:

3-Gange-Menlbox | Rind pro Person  Anzahl:
3-Gange-Menlibox | Geflligel pro Person  Anzahl:
3-Gange-Menlbox | Vegan pro Person  Anzahl:

Weinbegleitung jeweils 0,75 I:
WeiB | Grauburgunder, MeBmer Weinhaus, Pfalz, DE 10,77€/12,82€  Anzahl:

Rot [120 Carmenere, Santa Rita, Chile 11,16€/1327€  Anzahl:

lhre Kontaktdaten:

Unternehmen/Abteilung:

Vor- und Zuname:

Anschrift:

PLZ / Ort:

E-Mail:

Telefon:

Abrechnung via eGBK:

Bitte beachten Sie:

Zur Bestétigung Ihrer Buchung senden wir lhnen einen entsprechenden Vertrag sowie eine Liste
zur Erfassung der Lieferdaten (Inklusive Datenschutzvereinbarung) lhrer Teilnehmer zu.

*Die Preise verstehen sich inklusive Lieferkosten nach Deutschland und der Mehr-
wertsteuer von 19%. Bitte sprechen Sie uns an, sofern eine Lieferung ins Ausland
gewlinscht ist.

Bestatigung Bayer Gastronomie GmbH/ Datum:




	Datum Ihres Hybrid Events: 
	Bitte beachten Sie unsere Mindestbestellmenge von 10 Boxen: 
	Sonstige Bemerkungen: 
	Unternehmen Abteilung 1: 
	Unternehmen Abteilung 2: 
	Unternehmen Abteilung 3: 
	Unternehmen Abteilung 4: 
	Unternehmen Abteilung 5: 
	Unternehmen Abteilung 6: 
	Abrechnung via eGBK: 
	Bestätigung Bayer Gastronomie GmbH Datum: 
	Text1: 
	Text2: 
	Text3: 
	Text4: 
	Text5: 


