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 Ihr schönster Tag im Leben 



 

 
 

 



 

 
 

 

• Bereitstellung eines Raumes  
Entsprechend der gebuchten Personenzahl 
 

• 60-minütiger Empfang 
Sekt oder Hausaperitif Mount Rigi (mit Sekt 
und Zitrone), Van Nahmen Sparkling Tea,  
Orangensaft, Mineralwasser 
Fingerfood Auswahl 
 

• Exklusives Hochzeitsmenü oder -buffet 
 

• 6-Stunden Getränkepauschale  
Korrespondierende Weine, Mineralwasser, 
Softgetränke, Bier und Kaffeespezialitäten 
 

• Menü- oder Buffetkarten 
 

• Raumsetup 
Weiße Tischwäsche sowie weiße  
Stretchhussen 

 
 

Buchbar ab 20 Personen 
 
Ab 135,00 € pro Person 
 
Kinder bis einschließlich 5 Jahren kostenfrei 
Kinder bis einschließlich 11 Jahren 50% 
 
Ab 5.000 € Umsatz ist eine Übernachtung in der  
Hotel-Suite mit Frühstück für das Hochzeitspaar  
inklusive. 

 
 

• Pauschalverlängerung 
• Zusatzmodule Getränke 

• Zusatzmodule Speisen 
 
 



 

 
 

 

Ihre Empfangsgetränke halten wir an unserer „Champagnerwall“ für Sie und Ihre 

Gäste bereit. 

 

Fingerfood im Flying Service 

Focaccia | Rindertartar | Petersilienmayonnaise  

Canapée mit Tête de Moine | Feigenchutney  

Cube von Poularde und Curry | Kokoscreme  

Süßkartoffelpraline | Sesam | Wasabimayonnaise  

Knusperhörnchen | Räucherlachstatar | Marinierte Radieschen 

3 Teile pro Person | 3 Sorten nach Wahl sind im Package enthalten 

 

Vorspeisen  

Brotauswahl | Dips | Salzbutter  

Saisonale Auswahl an Blattsalaten | Verschiedene Dressings | Toppings  

Vitello Tonnato | Tomatenkompott  

Gebeizter Caipirinha Lachs | Zitronenaioli | Gemüsesalat mit Meerrettich  

Anti Pasti Gemüse  

Tranchen von Entenbrust | Ponzugel | Salat von Sojabohnen und Sprossen  

   

Suppe  

Hochzeitssuppe | Pfannkuchenstreifen | Eierstich | Wurzelgemüse  

   

Hauptgang  

Rosa gegartes Roastbeef | Sauce Foyot | Gemüseauswahl | Kartoffelgratin  

Züricher Geschnetzeltes | Champignons | Kartoffel-Kürbiskernrösti  

Pasta “Fruscii“ | Artischocken- Tomatensugo | Geriebener Pecorino  

Gebratenes Lachsfilet | Zitronen-Estragonvelouté | Romanesco mit  

Butterbröseln  

Gemüse-Reispilaw  

   

Dessert  

Rote Grütze | Mandelespuma  

Dunkles Schokomousse | Exoticstreusel | Mangokompott  

Panna Cotta | Fruchtcoulis  

Bayrisch Crème  

Tiramisu  



 

 
 

 

Geflämmte Fjordforelle  

Gepickelte gelbe Rübe | Verjusvinaigrette  

*** 

Hochzeitssuppe  

Petersilienroyal | Markklößchen | Pfannkuchenstreifen | Gemüsebrunoise  

*** 

Tranche vom US-Tri Tip  

Sauce Bordelaise | Süßkartoffel-Birnengratin | Geschmorter Fenchel 

Wasserkresse  

*** 

Friandise Nuss-Aprikose Aprikosenschnitte | Haselnusscrème | Brombeerparfait 

 

  



 

 
 

 

Weine 
Grauburgunder | Q.b.A. | Messmer  
Cabernet Sauvignon | De Martino  
 
Gerne beraten unsere Kollegen im Weinkeller Sie bei 
Alternativen. Bitte beachten Sie, dass Extrakosten  
anfallen können. 
 
Sonstige Getränke 
Gaffel Kölsch | Bitburger Pils vom Fass  
Schöfferhofer Weizen | Pepsi Cola (light) | Mirinda  
7 up | Apfel- | Orangensaft | Selters Mineralwasser 
 
Nach dem Essen 
Café Creme, Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato 
 

 

Die Endzeit der Veranstaltungen ist für 1.00 Uhr  
angesetzt. 
 
Sie haben die Möglichkeit einer Verlängerungspau-
schale von 1.00 Uhr bis 4.00 Uhr hinzu zu buchen für 
bis 100 Gäste 495,00 € | bis 150 Gäste 649,00 €  
ab 200 Gäste 849,00 €. 
 
Die Veranstaltungsverlängerung versteht sich exklu-
sive der Getränkepauschale. Wir zählen ab der Verlän-
gerung der Pauschale mit Ihnen pro Stunde die ver-
bliebenen Gäste. Pro Person und Stunde kalkulieren 
Sie bitte 8,00 €. 
 

 

  



 

 
 

 



 

 
 

 

pro Person 2,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

0,7l Gordons Dry Gin, 0,7l Beefeater London Dry 
Gin & 0,5l Ferdinands Saar Gin 
15 Flaschen Schweppes Tonic 0,2 l, 15 Flaschen 
Goldberg Yuzu Tonic 0,2l & 15 Flaschen Thomas 
Henry Tonic 
Limette | Gurke | Zitrone | Eiswürfel | Strohhalme 
 
350,00 € 
 
 
 
 
 

 

Gin Tonic 
Vodka Lemon / Orange 
Whisky Cola 
Bacardi Cola 
Aperol Spritz 
 
7,50 € pro Drink 
 
Bitte beachten Sie, dass Spirituosen nicht als 
Pauschale angeboten werden. 

  



 

 
 

 



 

 
 

 

Goldbären | Liebesherzen | Cola Flaschen 
Lakritz Schnecken | Weiße Mäuse 
Marshmallows | Smarties | Mini Cup Cakes 
Mini Muffins | Mini Brownies | Mini Dickmann’s 
pro Person 6,00 € 
 
 
 
 
 

 

Erdnüsse | Wasabi-Erbsen | Chips  
Nachos & Cheese-Dip  
Grissinistangen | Salzstangen 
Bruschetta Snack | Candy Bacon 
Mini Käsebrezel 
pro Person 5,50 € 
 
 
 
 

 

Ardenner Schinken | Schinkenspeck | Mailänder 
Salami | Pfeffersalami | Landjäger 
Cornichons | Silberzwiebeln | Milde Paprika 
pro Person 8,00 € 
 
 
 
 
 
 

 

Käseauswahl | Trauben | Grissini  
Tomatengebäck | Quittensenf | Feigensenf 
Baguette | Berg-Malzbrot 
pro Platte 159,00 € 



 

 
 

 

 

pro Person 4,50 € 
 

 

pro Person 6,00 € 

 

  

pro Person 5,00 € 

 

 

Peppen Sie Ihre Hochzeit mit dem Hochzeits-

Event-Mobil auf. Als dekoratives Element können 

Sie das Mobil zur Ausgabe von Speisen und/oder 

Getränken nutzen. 

Preis pro Event-Mobil 470,00 € 



 

 
 

 

Kostenpflichtig:  
P 20 | P 21 || Kaiser-Wilhelm-Allee  
Parkplatz direkt neben dem Kasino Hotel.  
Der Tagestarif liegt bei 18,00 € | Nacht.  
 

Kostenfrei:  
 
P23 || am Pförtner 2 (Kaiser-Wilhelm-Allee) 
wochentags ab 17:00 Uhr und ganztags an den Wochenenden  
Fußweg zum Kasino ca. 3 Minuten – 300 Parkplätze  
Zu- und Ausfahrt mit einem 4-stelligen Tagescode  
Den Code erhalten Sie bei uns auf Anfrage  
 

P34 || Otto-Bayer-Straße 
wochentags ab 14:00 Uhr und ganztags an den Wochenenden  
Fußweg zum Kasino durch den Carl-Duisberg-Park ca. 5 Minuten  
Zufahrt über die Otto-Bayer-Straße, nach 500m liegt der Parkplatz auf 
der rechten Seite. Weitere kostenfreie Parkplätze stehen während des 
genannten Zeit-raums an der Otto-Bayer-Straße zur Verfügung  
 

 Selbst mitgebrachte Spirituosen können wir leider nicht ausschenken.  
Bitte wählen Sie aus unseren Angeboten.  

 Kostenübersicht für die Bereitstellung einer Räumlichkeit und individu-
eller Bestuhlung nach Verfügbarkeit:  
30 – 80 Personen 490,00 €  
81 – 100 Personen 720,00 €  
101 – 200 Personen 850,00 €  

 
Für die Verpflegung Ihrer Fotografen, Musiker und Künstler berechnen 
wir pauschal 45,00 € | pro Person. Ihre Dienstleister nehmen entspre-
chend die von Ihnen gebuchte Speisen- und Getränkepauschale in  
Anspruch.  

  



 

 
 

Gerne nehmen wir Ihre Reservierung entgegen und unterbreiten Ihnen ein konkretes Angebot.  Senden 
Sie hierzu einfach dieses Formular, versehen mit Ihren Kontaktdaten, an uns zurück: 
 
 
Location | Standort: ________________________________________________________ 

Datum der Veranstaltung: _________________ Personenanzahl: _________________ 

Sonstige Bemerkungen: ________________________________________________________ 

 

Ich interessiere mich für folgendes Package: 

 

Buffet Package 

 

ab 135,- €   

 

pro Person 

 

 

 

 

Menü Package 

 

ab 135,- €   

 

pro Person 

 

 

 

Ihre Daten: 

Vor- und Zuname: __________________________________________________________ 

 

Anschrift: __________________________________________________________ 

 

PLZ / Ort: __________________________________________________________ 

 

E-Mail: __________________________________________________________ 

 

Telefon: __________________________________________________________ 

    

Bitte beachten Sie: 

 

Zur Bestätigung Ihrer Buchung senden wir Ihnen einen entsprechenden Vertrag zu. 
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