Unsere Lowenempfehlung
Aspirin Cocktail // Orange / Pfirsich / Grapefruit / Blue Curacao *3 alkoholfrei 8,00

Christmas Royal // Gluhweinkrauter-Elixier / Crémant Brut de Luxe ?4 / Mineralwasser 9,00

Unser Aperitif und Cocktails

Mystery // Unser Barkeeper zaubert ein unvergessliches Geschmackserlebnis 8,50
Lustau Solera Reserva Jarana Fino very dry Sherry 4 5cl 5,50
Quinta da Gaivosa 10 year old Port 24 5cl 5,50
Vermut Lustau white / rosé / red 24 5cl 5,50
Campari Amalfi // Campari O/ Bitter Lemon 10 / Grapefruit 9,00
Christmas Spritz // Glihweinkrauter-Elixier / Prosecco @4 / Limette / Orange 9,50

Black Hugo //

Prosecco @4 / Johannisbeerschorle, Holunderblitensirup / Limette / frische Minze 9,00
Elixier Tonic // Maca Ginseng- Elixier / Tonic Water ¢19) / Limette 9,50
Gin Fizz Lavendel // Gin / Mineralwasser / Lavendelsirup / Zitronen 11,00

Unser alkoholfreier Aperitif und Cocktails

Virgin Mystery // Auch alkoholfrei ein unvergessliches Geschmackserlebnis 7,50

Crodino Ginger // Crodino &3 / Ginger Ale ® 8,00
Virgin Black Hugo // Johannisbeerschorle, Holunderblitensirup / Limette / frische Minze 8,00
Mango Minze // Maracuja / Mangosirup / Sodawasser / frische Minze 8,00
Hibiskus Spritz //

Herber Hibiskus / alkoholfreier Schaumwein / Limette 8,50

Lavendel Shaker // Pfirsich / Cranberry / Zitrone / Lavendelsirup 8,00

Léowe <\

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand



Menu Empfehlung

Rotkohlcremesuppe

Zimthaube / Croutons
(14W,19,21,22,24)

Wildgulasch

Preiselbeeren / Waldpilze / Rosenkohl / Spatzle
(16,19,21,22,24)

Maronen Panna Cotta

Orangensorbet / Mandelschaum
(16,19,20M,24)

3-Gang-Menu 45,00

3 Gang Menl mit Weinbegleitung 60,00
0,1 Calmel & Joseph / Languedoc-Roussillon / 2022er Villa Blanche / Chardonnay @4

0,1 Santa Rita 120 / Valle de Central / 2022er Cabernet Sauvignon 4

2cl Gluhweinkrauter-Elixier

Speisekarte

Vorspeisen & Suppen

Hokkaidokurbis 14,00
Preiselbeeren / Kerne / Kirbismalto / Feldsalat / Croutons

(19,21,22)

Vitello Tonnato 17,00

Thunfischsauce / dunkler Balsamico / Kapern / Wurzelgemise / Kresse
(16,17,19,21,22)

Rindertartar 18,00

Senfmayonnaise / Kartoffelrdsti / Kapern / Frisée
(14W,16,19,21,22,24)

Rotkohlcremesuppe 10,00

Zimthaube / Croutons
(14W,19,21,22,24)

Salate

Caesar Salat // Rémersalat / Sardellen / Kapern / Parmesan / Croutons 10,00
(14W,16,17,21,22)

mit Hahnchen 20,00
mit Garnelen @ 19,00
Gemischter Salat 11,00
(14W,16,17,21,22)

mit Hahnchen 21,00
mit Garnelen @ 20,00
mit karamellisiertem Ziegenké&se und Feigen 18,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand



Hauptgange

Wildgulasch 28,00

Preiselbeeren / Waldpilze / Rosenkohl / Spatzle
(19,21,22,24)

Skrei 30,00

Beurre Blanc / Gemuse-Cassoulet / Kartoffel-Krauterpuree
(17,19,21,22,24)

Wiener Schnitzel 28,00

Kartoffel-Gurkensalat / Preiselbeeren / Zitrone / Sardelle / Kapern
(14W,16,17,21,22)

Spinatstrudel 26,00

Beurre Blanc / Wurzelgemiise-Ragout / getrocknete Tomaten / Krauter
(14W,16,21,22,23)

Heilbutt 32,00

Zitronen Beurre Blanc / getrocknete Tomaten / Rucola / Getreiderisotto
(14W,17,19,21,22,24)

Géansebrust und Keule 39,00
Beiful3jus / Maronen / Apfelrotkohl / Kartoffelklo3e

(14W,16,19,21,22,24)

,Lowen Steak”vom Rinderriicken 30,00

Kéase-Senf Kruste / Bohnencassoulet / Malzbierjus / Kartoffelecken
(14W,16,19,21,22,24)

Nur zur Vorbestellung 5 Tage im Voraus

Ganze Gans fir vier Personen 160,00

BeifuRjus / Maronen / Apfelrotkohl / Kartoffelkl6Re
(14W,16,19,21,22,24)

Desserts

Apfel-Tarte-Tatin 13,00

Vanillesauce / Walnusseis
(14W,16,19,20W,24)

Maronen Panna-Cotta 11,00

Orangensorbet / Mandelschaum
(16,19,20M,24)

Double Classic 9,00

Espresso-Krokanteis / Kaffeelikdr / Sahne / Espresso
(9,19,20H)

Léwe <\\

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand



1 - mit Farbstoff
2 - mit Konservierungsstoff

3 - mit Antioxidationsmittel

4 - mit Phosphat

5 - mit Geschmacksverstarker
6 - geschwefelt

7 - gewachst

8 - geschwarzt

9 - koffeinhaltig

10 - chininhaltig

11 - mit Stssungsmittel/n
12 - enthalt Phenylalaninquelle/n

13 - enthéalt Soja/Sojaerzeugnisse

14 - enthalt glutenhaltiges Getreide
(W-Weizen, R-Roggen, G-Gerste, H-Hafer,
D-Dinkel, K-Kamut, Hy-Hybridstamme davon
wie daraus hergestellte Erzeugnisse)

15 - enthalt Krebstiererzeugnisse

16 - enthalt Eier/Eierzeugnisse

17 - enthalt Fisch/Fischerzeugnisse

18 - enthélt Erdnlisse/Erdnusserzeugnisse

Eine Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.

19 - enthalt Lactose/Milch/Milcherzeugnisse
20 - enthalt Schalenfriichte/NUsse
(M-Mandeln, H-Haselnusse, W-Walniisse,
K-Kaschunlsse, Pe-Pecannisse, Pa-Paraniisse,
Pi-Pistazien, Ma-Macadamianusse,

Q- Quennslandniisse sowiedaraus hergestellte
Erzeugnisse)

21 - enthalt Sellerie/Sellerieerzeugnisse

22 - enthalt Senf/Senferzeugnisse

23 - enthalt Sesam/Sesamerzeugnisse

24 - enthalt Schwefeldioxide/Sulfite

25 - enthalt Lupinen/Lupinenerzeugnisse

26 - enthalt Weichtiere/Weichtiererzeugniss

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand



